
 

 

 

 

การพัฒนาผลิตภัณฑ0เมด็บัวเคลือบปรุงแต>งกลิ่นรส 

Development of Flavored Coated Lotus Seeds 

  

 

ผูUประกอบการนายเอกฉันท0 สรUอยมาลัย  

กลุ>มผูUผลิตฝ[กบัวหวาน  

 

เลขที่ ตำบลขัวก>าย อำเภอวานรนิวาส จังหวัดสกลนคร 

โทรศัพท0 093-3257062 

 

ระยะเวลาของโครงการ (วันที่เริ่มตUน/วันที่จบโครงการ) 

 งบประมาณรวมของโครงการ 180,000 บาท  

- ส>วนที่ วว. สนับสนุน 180,000 บาท (รUอยละ 100) 

- ส>วนที่ผูUประกอบการสนับสนุน ..-... บาท (รUอยละ 0) 

  



คูปองวิทย0เพื่อโอทอป (STI Coupon for OTOP Upgrade) 

สรุปภาพรวมโครงการ 

ชื่อโครงการ โครงการ (ภาษาไทย) โครงการการพัฒนาผลิตภัณฑ3เมล็ดบัวเคลือบปรุงแต?งกลิ่นรส 
โครงการ (ภาษาอังกฤษ) Development of Flavored Coated Lotus Seeds 

ชื่อและที่อยู>ผูUประกอบการ ชื่อผูUขอรับการสนับสนุน นายเอกฉันท3 สรXอยมาลัย 

ชื่อกลุ>ม/วิสาหกิจชุมชน/สหกรณ0 /อื่นๆ กลุ?มผูXผลิตฝ[กบัวหวาน  

ที่อยู> เลขที่ ตำบลขัวก?าย อำเภอวานรนิวาส จังหวัดสกลนคร 

โทรศัพท0 

หน>วยงานสนับสนุน สถาบันวิจัยวิทยาศาสตร0และเทคโนโลยีแห>งประเทศไทย (วว.) 

ภาพรวมโครงการ 

(ไม>เกิน 10 บรรทัด) 

การพัฒนาผลิตภัณฑ3เม็ดบัวเคลือบปรุงแต?งกลิ่นรส ไดXดำเนินการศึกษาสภาวะในการทอด

แบบสุญญากาศ โดยไดXสภาวะที่เหมาะสมคือ เม็ดบัวที่แกะแลXวใหXนำไปลวก 3 นาที และ

แช?แข็ง ก?อนนำไปทอดที่อุณหภูมิ 80 องศาเซลเซียส เปmนเวลา 100 นาที และนำเม็ดบัว

ทอดมาทำการเคลือบและปรุงรส พัฒนาสูตรและจัดตXนแบบผลิตภัณฑ3และบรรจุภัณฑ3

เพื่อส?งมอบใหXผูXประกอบการจำนวน 4 รสชาติ ไดXแก? รสธรรมชาติ รสกะทิ รสตXมยำ และ

รสวาซาบิ และจัดกิจกรรมการถ?ายทอดเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ3เม็ดบัวเคลือบปรุง

แต?งกลิ่นรสใหXกับกลุ?มผูXผลิตฝ[กบัวหวาน ตำบลขัวก?าย อำเภอวานรนิวาส จังหวัด

สกลนคร ในวันที่ 24 มกราคม 2562 มีผูXเขXารับการอบรมทั้งหมดจำนวน 18 คน  

การดำเนินงานของ  

“คูปองวิทย0เพื่อโอทอป” 

¨พัฒนาวัตถุดิบ 

þพัฒนาผลิตภัณฑ0  

¨ ออกแบบบรรจุภัณฑ0 

¨ยกระดับมาตรฐาน 

¨ออกแบบกระบวนการผลิต 

¨ออกแบบเครื่องจักร 

มูลค>าโครงการ 180,000 บาท 

มูลค>าการสนับสนุนจาก วว. 180,000 บาท (รUอยละ 100) 

มูลค>าการสนับสนุนจากผูUประกอบการ - บาท (รUอยละ .0) 

รูปภาพผลิตภัณฑ0/กระบวนการ/บรรจุ

ภัณฑ0 หรือ ผลผลิตโครงการที่ไดUรับการ

พัฒนา 

(ก>อนไดUรับการพัฒนา) 

 

 (หลังไดUรับการพัฒนา) 

 



1.บทสรุปผูUบริหาร 

การทํานาบัว สามารถดูแลรักษาง?ายกว?านาขXาว มีโรคและแมลงรบกวนนXอยใชXนํ้านXอยกว?า สามารถเก็บ เกี่ยวผลผลิต 

ทั้งในรูปดอกตูม และเก็บฝ[กขาย เม็ดบัวมีสรรพคุณทางยาสูง และยังมีความตXองการในตลาดจึงเปmนช?องทางใหXเกษตรกรหันมา

สนใจทำนาบัวเพิ่มขึ้น  

สรุปความตXองการของกลุ?ม 

นายเอกฉันท3 สรXอยมาลัย กลุ?มผูXผลิตฝ[กบัวหวาน อำเภอวานรนิวาส จังหวัดสกลนครเคยปลูกขXาวในพื้นที่เดิมประสบ

ป[ญหาเกิดน้ำท?วมขังนำเปmนเวลานาน สูญเสียรายไดXเปmนเวลานาน จึงเกิดการปรับเปลี่ยนมาปลูกนำบัวเก็บเก็บฝ[กขาย กลุ?ม

ผูXผลิตมีความตXองการแปรรูปเมล็ดบัว ใหXมีความหลากหลายและเปmนที่ตXองการของตลาด มีอายุการเก็บที่นานและจากการ

สำรวจเบื้องตXนผูXผลิตตXองการแปรรูปเมล็ดบัวเคลือบปรุงรสต?างๆ เพื่อใหXมีความหลากหลายของผลิตภัณฑ3ในการนำไปผลิตเพื่อ

จำหน?ายต?อไป  

ผลการดำเนินงาน 

 ทีมงานผูXรับผิดชอบโครงการฯ ไดXดำเนินการพัฒนาสูตรและตXนแบบผลิตภัณฑ3และบรรจุภัณฑ3เพื่อส?งมอบใหX

ผูXประกอบการจำนวน 50 ชิ้น และจัดกิจกรรมการถ?ายทอดเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ3เม็ดบัวเคลือบปรุงแต?งกลิ่นรสใหXกับ

กลุ?มผูXผลิตฝ[กบัวหวาน ตำบลขัวก?าย อำเภอวานรนิวาส จังหวัดสกลนคร ในวันที่ 24 มกราคม 2562 มีผูXเขXารับการอบรม

จำนวน 18 คน  

2.ความเป�นมาของโครงการ 

 ประเทศไทยมีพื้นที่ชุ?มน้ำ กระจายตัวอยู?ทั่วทุกภาคกว?า 13.9 ลXานไร? เปmนแหล?งในพรรณไมน้ำ และความหลากหลาย

ทางชีวภาพที่สำคัญ (กรมวิชาการ เกษตร, 2555) บัวหลวง (Nalumbo nucifera Gaertn) เปmนหนึ่งในพืชน้ำ ที่มีความสำคัญ 

และมีการใชXประโยชน3อย?างหลากหลายในทวีปเอเชีย และประเทศในอาเซียนมาอย?างยาวนาน ทั้งในดXานการใชXเปmนพืช อาหาร 

ยารักษาโรค เครื่องประทินความงาม ตลอดจนการใชXงานเพื่อเปmนไมXดอกไมXประดับ เกษตรกรจํานวนมากในหลายจังหวัด ยึด

การปลูกบัวเปmนอาชีพหลัก และเนื่องจากการทํานาบัว สามารถดูแลรักษาง?ายกว?านาขXาว มีโรคและแมลงรบกวนนXอยใชXนํ้านXอย

กว?า สามารถเก็บ เกี่ยวผลผลิต ทั้งในรูปดอกตูม และเก็บเมล็ด และหากมีการจัดการการผลิตไดXอย?างมีประสิทธิภาพ สามารถ

ทำรายไดXสูงกว?าการทำนาถึง 5 เท?า (กรมวิชาการ, 2555) ที่ผ?านมาจึงมีนโยบายและโครงการที่ผลักดันใหXปลูกบัวเปmนพืช

เศรษฐกิจ เช?น โครงการอนุรักษ3และปรับปรุงพันธุ3บัวหลวง การพัฒนาและเพิ่มมูลค?าการใชXประโยชน3 จากบัวหลวง ตลอดจน

การพัฒนาเทคโนโลยีการผลิต บัว และการจัดการธาตุอาหารที่เหมาะสม เพื่อใหXไดX ผลผลิตสูงและมีคุณภาพ (กรมวิชาการ

เกษตร, 2555)  

กลุ?มผูXผลิตฝ[กบัวหวาน อำเภอวานรนิวาส จังหวัดสกลนครเคยปลูกขXาวในพื้นที่เดิมประสบป[ญหาเกิดน้ำท?วมขังนำ

เปmนเวลานาน สูญเสียรายไดXเปmนเวลานาน จึงเกิดการปรับเปลี่ยนมาปลูกนำบัวเก็บเก็บฝ[กขาย กลุ?มผูXผลิตมีความตXองการแปร

รูปเมล็ดบัว ใหXมีความหลากหลายและเปmนที่ตXองการของตลาด มีอายุการเก็บที่นานและจากการสำรวจเบื้องตXนผูXผลิตตXองการ

แปรรูปเมล็ดบัวเคลือบปรุงรสต?างๆ เพื่อใหXมีความหลากหลายของผลิตภัณฑ3ในการนำไปผลิตเพื่อจำหน?ายต?อไป  

  

 



3.วัตถุประสงค0 

1. เพื่อศึกษากระบวนการทอดเมล็ดบัวแบบสุญญากาศ 

2.   เพื่อพัฒนาสูตรการเคลือบเมล็ดบัวที่ผูXบริโภคยอมรับ 

4.ผลผลิตของโครงการ 

1. ผลิตภัณฑ3เมล็ดบัวเคลือบปรุงรส 3 รส  

2. บรรจุภัณฑ3ตXนแบบพรXอมฉลากผลิตภัณฑ3 

5.ขั้นตอนการดำเนินงาน 

5.1 กลุ>มเป�าหมายและพื้นที่ดำเนินงาน 

 กลุ?มผูXผลิตฝ[กบัวหวาน จังหวัดสกลนคร 

 

5.2 แผนการดำเนินงาน (ระบุตามที่ปรากฏในขUอเสนอโครงการ) 

กิจกรรม ระยะเวลา 

พ.ย. ธ.ค. ม.ค. ก.พ. มี.ค. เม.ย. พ.ค. มิ.ย. ก.ค. ส.ค. ก.ย. 

1.ศึกษากระบวนการทอดเม็ด

บัว 

√ √ √         

2.พัฒนาสูตรการเคลือบเม็ดบัว  √ √ √        

3.ทดสอบทางประสาทสัมผัส   √ √        

4.ออกแบบบรรจุภัณฑ3 พรXอม

ฉลากบรรจุภัณฑ3 

           

5.ถ?ายทอดใหXกับผูXประกอบการ            

 

 5.3 งบประมาณที่ไดUรับ (บาท) 

  งบประมาณโครงการ  180,000 บาท 

§ งบประมาณที่ วว. สนับสนุน  180,000 บาท (รXอยละ 100 ) 

§ งบประมาณที่ผูXประกอบการสนับสนุน) -.  บาท (รXอยละ 0 ) 

 

 

 



6.สรุปผลการดำเนินงาน 

6.1 ผลการดำเนินงานตามขั้นตอนการดำเนินงาน (ตามที่ระบุในขUอ 5) 

กิจกรรมที่ 1: ศึกษากระบวนการทอดเม็ดบัว 

เม็ดบัวจากกลุ?มผูXผลิตฝ[กบัวหวาน อำเภอวานรนิวาส จังหวัดสกลนคร นำมาปอกเปลือก แกะไสX ลXางทำความสะอาด

จากนั้นนำมาทอดดXวยเครื่องทอดสุญญากาศและลวกในน้ำรXอน 90 องศาเซลเซียส และนำไปแช?แข็ง จากนั้นนำมาทอดดXวย

เครื่องทอดสุญญากาศที่สภาวะต?าง ๆ ดังนี้  

1. ใชXเม็ดบัวสดทอดทีอุ่ณหภูมิ 90 องศาเซลเซียสเปmนเวลา 60 นาท ี

2. ใชXเม็ดบัวลวกและแช?แขง็ทอดที่อุณหภูมิ 80 องศาเซลเซียสเปmนเวลา 60 นาท ี

3. ใชXเม็ดบัวลวกและแช?แข็งทอดที่อุณหภูมิ 80 องศาเซลเซียสเปmนเวลา 100 นาท ี

 ผลการศึกษาเนื้อสัมผัสของเม็ดบัวทอด วัดดXวยเครื่อง Texture analyzer หัววัด SMSP/36R พบว?าอุณหภูมิและ

ระยะเวลาในการทอดมีผลต?อสี ขนาดและความกรอบของเม็ดบัว ดังแสดงในภาพที่ 1 และตารางที่  1  

 

   
 

  ภาพที่ 2 สี และลักษณะปรากฏของเม็ดบัวที่ทอดที่สภาวะที่ 1 2 และ 3  

หมายเหตุ : 

1. คือ ใชXเม็ดบัวสดทอดที่อุณหภูมิ 90 องศาเซลเซียสเปmนเวลา 60 นาท ี

2. คือ ใชXเม็ดบัวลวกและแช?แขง็ทอดที่อุณหภูมิ 80 องศาเซลเซียสเปmนเวลา 60 นาท ี

3. คือ ใชXเม็ดบัวลวกและแช?แข็งทอดที่อุณหภูมิ 80 องศาเซลเซียสเปmนเวลา 100 นาท ี

 

จากผลการทดลองแสดงใหXเห็นว?าสภาวะในการทอดเม็ดบัวที่เหมาะสม คือ เม็ดบัวลวก แช?แข็ง และทอดที่อุณหภูมิ 80 

องศาเซลเซียส เปmนเวลา 100 นาที เนื่องจากเม็ดบัวที่ไดXมีความกรอบ คงรูปเม็ดไม?หดตัวและมีสีเหลืองสวยไม?ไหมX 

 

ตารางที่ 1 ค?าความแข็ง (hardness) ของเม็ดบัวที่ทอดที่สภาวะต?าง ๆ  

สภาวะการเตรียมเม็ดบัวก>อนทอด อุณหภูม ิ เวลา (นาที) Hardness (N) 

เม็ดบัวสด 90 60 601.66 ± 15.15 

เม็ดบัวลวก แช?แข็ง และทอด 80 60 412.01 ± 6.12 

เม็ดบัวลวก แช?แข็ง และทอด 80 100 353.67 ± 16.03 



กิจกรรมที่ 2: พัฒนาสูตรการเคลือบเม็ดบัว 

การศึกษาขั้นตอนการเคลือบเม็ดบัว ขั้นตอนแรกเปmนการศึกษากรรมวิธีในการเคลือบโดยใชXวัตถุดิบคือ แป�งสาลี 

น้ำตาล และเกลือ ผลจากการศึกษาพบว?ากรรมวิธีที่สามารถเคลือบเม็ดบัวไดXมีอยู? 2 วิธี คือนวดแป�งผสมน้ำตาล เกลือ และป[�น

แป�งเคลือบเม็ดบัว แต?กรรมวิธีนี้ใชXเวลานาน เพราะตXองป[�นเม็ดบัวแต?ละเม็ด ดังนั้นจึงปรับปรุงกระบวนการเคลือบใหXเร็วขึ้น 

โดยใชXวิธีร?อนแป�งที่ผสมน้ำตาล และเกลือ แลXวค?อยๆ ร?อนแป�งใหXแป�งเคลือบติดกับเม็ดบัว ก?อนนำไปอบที่อุณหภูมิ 120 องศา

เซลเซียล จนแป�งสุกซึ่งใชXเวลา 20 นาที พบว?าวิธีนี้มีความสะดวกและรวดเร็วกว?า  

 

 
ภาพที่ 3  การเคลือบแป�งบนเม็ดบัว 

 
ภาพที่ 4  ลักษณะสีแป�งเคลือบเม็ดบัวหลังอบดXวยลมรXอนที ่

อุณหภูมิ 120 องศาเซลเซียส เปmนเวลา 20 นาที 

 

กิจกรรมที่ 3: การทดสอบผลิตภัณฑ3ตXนแบบ 

พัฒนาสูตรผลิตภัณฑ3เม็ดบัวเคลือบปรุงรสตXนแบบสำหรับทดสอบชิม โดยใชXอัตราส?วนผสมดังแสดงในตารางที่ 2 นำไป

ทดสอบทางประสาทสัมผัสในกลุ?มผูXบริโภคจำนวน 30 คน โดยใชXวิธีทดสอบความพอดี 5 ระดับ (5- point just about right; 

ลดลงเล็กมาก ลดลงเล็กนXอย ไม?ตXองปรับปรุง  เพิ่มขึน้เล็กนXอย เพิ่มขึ้นมาก) เพื่อศึกษาความชอบและความพอดีของแต?ละ

คุณลักษณะ ผลการทดสอบดังแสดงในตารางที่ 3-5 

 

 

 



ตารางที่ 2  สูตรแป�งเคลือบเมด็บัว 

ส?วนผสม รXอยละ 

แป�ง 42.86 

น้ำ 17.86 

เนย 16.07 

น้ำตาล 10.71 

ผงปรุงรสกะท/ิตXมยำ/วาซาบิ 10.71 

เกลือ 1.61 

ผงฟู 0.18 

 

 

ตารางที่ 3 การทดสอบประสาทสัมผัสความพอดีของผลิตภัณฑ3เม็ดบัวเคลือบรสกะท ิ

ผลการทดสอบดXานประสาทสัมผัสพบว?าเม็ดบัวเคลือบรสกะทิ ผูXทดสอบมากกว?า 50% ใหXความเห็นว?ามีลักษณะ

ทางดXานกลิ่นรสกะทิ รสหวาน รสเค็ม ความกรอบ อยู?ในเกณฑ3พอดี ยกเวXนค?าลักษณะสีน้ำตาลซึ่งผูXทดสอบลงความเห็นใหX

เพิ่มขึ้นเล็กนXอย ซึ่งสามารถทำไดXโดยการเพิ่มเวลาในการอบขึ้นอีก ซึ่งจากที่อบเปmนเวลา 20 นาที เปลี่ยนเปmน  30 นาที จะ

สามารถทำใหXสขีองผลิตภัณฑ3เขXมขึ้นอีกเล็กนXอยตามที่ผูXทดสอบตXองการ 

 

 

 

 

คุณลักษณะ นUอยเกินไปปรับ

เพิ่มมากๆ 

นUอยเกินไปปรับเพิ่ม

เล็กนUอย 

พอดี มากเกินไปปรับลดลง

เล็กนUอย 

มากเกินไปปรับลดลง

มากๆ 

สีน้ำตาล 5 50 45 0 0 

กลิ่นกะทิ 8 30 54 8 0 

รสหวาน 8 38 50 5 0 

รสเค็ม 0 34 58 4 4 

ความกรอบ 0 25 63 12 0 



ตารางที่ 4 การทดสอบประสาทสัมผัสความพอดีของผลิตภัณฑ3เม็ดบัวเคลือบรสวาซาบ ิ

ผลการทดสอบดXานประสาทสัมผัสพบว?าเม็ดบัวเคลือบรสวาซาบิ ผูXทดสอบมากกว?า 50% ใหXความเห็นว?ามีลักษณะ

ทางดXานสีเขียว รสวาซาบิ รสเค็ม รสหวาน และความซ?า อยู?ในเกณฑ3ที่พอดีและมีค?าคะแนนความชอบโดยรวมเท?ากับ 3.83 

จาก 5 คะแนนเต็ม ซึ่งอยู?เกณฑ3ที่ไม?ตXองปรับปรุง 

 

 

ตารางที่ 5 การทดสอบประสาทสัมผัสความพอดีของผลิตภัณฑ3เม็ดบัวเคลือบรสตXมยำ 

ผลการทดสอบดXานประสาทสัมผัสพบว?าเม็ดบัวเคลือบรสตXมยำผูXทดสอบมากกว?า 50% ใหXความเห็นว?ามีลักษณะ

ทางดXานสีสXม รสเค็ม รสหวาน และความเผ็ด อยู?ในเกณฑ3ที่พอดี ยกเวXนรสตXมยำซึ่งมากเกินไป ซึ่งสามารถปรับลดลงไดXโดยการ

ปรับลดผงปรุงรสลงจากสูตร ดังแสดงในตารางที่ 6  

 

 

 

คุณลักษณะ นUอยเกินไปปรับ

เพิ่มมากๆ 

นUอยเกินไปปรับเพิ่ม

เล็กนUอย 

พอดี มากเกินไปปรับลดลง

เล็กนUอย 

มากเกินไปปรับลดลง

มากๆ 

สีเขียว 4 25 67 4 0 

รสวาซาบ ิ 13 8 62 13 4 

รสเค็ม 0 13 54 20 12 

รสหวาน 0 12 88 0 0 

ความซ>า 16 16 58 4 4 

คุณลักษณะ นUอยเกินไปปรับ

เพิ่มมากๆ 

นUอยเกินไปปรับเพิ่ม

เล็กนUอย 

พอดี มากเกินไปปรับ

ลดลงเล็กนUอย 

มากเกินไปปรับลดลง

มากๆ 

สีสUม 4 4 92 0 0 

รสตUมยำ 0 0 33 54 13 

รสเค็ม 4 4 63 29 0 

รสหวาน 0 16 79 0 4 

ความเผ็ด 8 13 71 8 0 



ตารางที่ 6  สูตรแป�งเคลือบเม็ดบัวปรับปรุง 

ส>วนผสม รUอยละ 

รสกะทิ รสตXมยำ รสวาซาบิ 

แป�ง 42.86 48.57 42.86 

น้ำ 17.86 17.86 17.86 

เนย 16.07 16.07 16.07 

น้ำตาล 10.71 10.71 10.71 

เกลือ 1.61 1.61 1.61 

ผงฟู 0.18 0.18 0.18 

ผงปรุงรส 10.71 5 10.71 

 

กิจกรรมที่ 4: ออกแบบบรรจุภัณฑ3 พรXอมฉลากบรรจุภัณฑ3 

 ผลิตภัณฑ3เม็ดบัวเคลือบปรุงรสเลือกใชXบรรจุภัณฑ3แบบกระป�องพลาสติกซีลฝาแบบห?วงดึง เนื่องจากกระป�องมี

ปากกวXางหยิบบริโภคไดXง?ายและป�องกันความชื้นไดXดี จากการทดลองจำหน?ายในราคา 85 บาทผูXบริโภคคิดว?าเปmนราคาที่สูง

เกินไป ซึ่งผูXบริโภคคิดว?าราคาที่เหมาะสมควรจะอยู?ที่ 65 บาท  

 

   
 

ภาพที่ 5  ฉลากบรรจุภัณฑ3เม็ดบัวเคลือบปรุงรส 



 
ภาพที่ 6  บรรจุภัณฑ3เม็ดบัวเคลือบปรุงรส 

 

กิจกรรมที่ 5: ถ?ายทอดเทคโนโลยีใหXผูXประกอบการ 

ทีมงานผูXรับผิดชอบโครงการฯ มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร3 วิทยาเขตเฉลิมพระเกียรติ จังหวัดสกลนครร?วมกับ

สถาบันวิจัยวิทยาศาสตร3และเทคโนโลยีแห?งประเทศไทย (วว.) ไดXดำเนินการจัดกิจกรรมการถ?ายทอดการพัฒนาเม็ดบัวเคลือบ

ปรุงรสใหXกับกลุ?มผูXผลิตฝ[กบัวหวาน ตำบลขัวก?าย อำเภอวานรนิวาส จังหวัดสกลนคร มีผูXเขXารับการอบรมจำนวน 20 คน โดย

มีรายชื่อผูXเขXาร?วมอบรมแสดงในเอกสารภาคผนวก  

 

  

  



  

  

 

 

ภาพที่ 7  ฝ�กปฏิบัติการทำเม็ดบัวเคลือบปรุงรส 

 

6.2 ผลการดำเนินงานตามเป�าหมายโครงการ 

  6.2.2 ผลผลิตที่ไดUรับจากโครงการ 

ระบุผลผลิตที่ไดXทำใหXกับผูXประกอบการเมื่อสิ้นสุดโครงการ โดยตXองเปmนสิ่งที่ตรงกับเป�าหมายที่ระบุไวXในขXอเสนอ

โครงการ และสามารถวัดเปmนตัวเลขที่ชัดเจนหรือวัดผลเปmนรูปธรรมไดX นำไปผลิตเพื่อใชXงานไดXจริงกับธุรกิจ หรือนำไปขยาย

การผลิตในปริมาณมากไดX เช?น 

- การพัฒนาคุณภาพวัตถุดิบตXนน้ำ: ผลผลิตที่ไดX.........กก.(ตัน)/ไร? หรือคุณภาพวัตถุดิบที่เพิ่มขึ้นที่สามารถ

วัดเปmนตัวเลขไดX เปmนตXน 



- การพัฒนานวัตกรรมผลิตภัณฑ3: ผลิตภัณฑ3ใหม?ที่ผลิตไดX ชั่วโมงละ....ชิ้น หรือวันละ......ชิ้น ผลิตภัณฑ3

สามารถอยู?ไดXนานขึ้น..... วัน สรXางมูลค?าเพิ่มใหXกับผลิตภัณฑ3เพิ่มขึ้นรXอยละ......62.5..... เพิ่มรายไดX

ใหXกับสถานประกอบการเพิ่มขึ้น............ บาทหรือรXอยละ เปmนตXน 

- การพัฒนาและออกแบบบรรจุภัณฑ3: บรรจุภัณฑ3ที่มีตXนทุน ....... บาท/ชิ้น หรือผลิตขั้นต่ำ..... ชิ้น หรือ

ตXนทุนบรรจุภัณฑ3ต?อชิ้นไม?เกินรXอยละ...... ของราคาสินคXา บรรจุภัณฑ3ยืดอายุไดXนานขึ้น.... วัน เปmนตXน 

- การพัฒนาและออกแบบกระบวนการผลิต: ค?าใชXจ?ายในการผลิตลดลง...........บาทหรือรXอยละ หรือ เวลา

ในการผลิตลดลง...........ชั่วโมงหรือรXอยละ หรือจำนวนชิ้นงานที่เพิ่มขึ้น...........ชิ้นหรือรXอยละ หรือจำนวน

ของเสียจากกระบวนการผลิตที่ลดลง...........บาทหรือรXอยละ เปmนตXน 

- การพัฒนาและออกแบบเครื่องจักร: เครื่องจักรตXนแบบที่มีกำลังการผลิต .....กก.(ตัน )/ชม.  

ค?าสาธารณูปโภค.....บาท/เดือน และผ?านมาตรฐานอะไรบXาง เปmนตXน 

- การพัฒนาระบบมาตรฐาน : การเตรียมความพรXอมสถานประกอบการใหXมีคุณสมบัติในการยื่นขอรับ

มาตรฐานอะไรบXางโปรดระบุ................ รายงานหรือขXอเสนอแนะในการปรับปรุง/เตรียมความพรXอม

สถานประกอบการสู?ระบบมาตรฐาน...........รายงาน/ขXอเสนอแนะ รายงานผลการวิเคราะห3หรือทดสอบ

ประสิทธิภาพวัตถุดิบ/ผลิตภัณฑ3 และการประเมินความปลอดภัยจากการใชXวัตถุดิบ/ผลิตภัณฑ3 เปmนตXน 

  6.2.2ผลลัพธ0ทางเศรษฐกิจของโครงการ 

ใหXประมาณการผลลัพธ3ทางเศรษฐกิจที่คาดว?าจะเกิดขึ้นต?อกิจการภายหลังจากโครงการสิ้นสุด เปmนผลประโยชน3ที่

เกิดขึ้นจากโครงการที่ส?งผลต?อสถานประกอบการและสามารถวดัผลเปmนตัวเลขหรือวัดผลเปmนรูปธรรมไดX เช?น 

- รายไดXกิจการเพิ่มขึ้นรXอยละ...... หรือรายไดXเฉลี่ยเพิ่มขึ้น...65,000.....บาท/เดือน 

- ตXนทุนการผลิตของกิจการลดลงรXอยละ...... หรือค?าใชXจ?ายเฉลี่ยต?อเดือนลดลง........บาท/เดือน 

- จำนวนการจXางงานเพิ่มขึ้น/ลดลง...10...คน 

- เกดิการลงทุนในเครื่องจักร/อุปกรณ3...10,000....บาท 

พรXอมระบุขXอมูลในตารางต?อไปนี้ 

  



ตารางประมาณการผลลัพธ0ทางเศรษฐกิจของโครงการ 

(เปรียบเทียบก>อน – หลัง ไดUรับการถ>ายทอดเทคโนโลยี) 

ประเภท ก>อนไดUรับถ>ายทอด

เทคโนโลยี 

(บาท/ป�) 

หลังไดUรับถ>ายทอด

เทคโนโลยี 

(บาท/ป�) 

เพิ่มขึ้น/ลดลง 

(รUอยละ) 

1.ตUนทุน (A+B+C)    

A.ค>าใชUจ>ายในการผลิต -   

B. ค>าจUางแรงงาน - 18,000  

C. การลงทุนเครื่องจักรและ

สิ่งก>อสรUาง (ถUามี) 

   

จำนวนแรงงาน (คน) - 3  

2. รายไดU 40,000 195,000 +387 

 

6.2.3 ประโยชน0ที่ไดUรับจากโครงการในดUานอื่นๆ ตามแนวคิด OZONE Concept 

อาทิเช?น 

• การสรXางโอกาสทางธุรกิจใหม?ๆใหXแก?ภาคเศรษฐกิจและสังคม (Opportunity) 

• การจัดการของเสียและการลดปริมาณของเสีย (Zero Waste Management)  

• การสรXางและพัฒนาอาชีพผูXประกอบการ เกษตรกรวิสาหกิจชุมชน (Occupation)  

• การจัดการการใชXทรัพยากรภายในประเทศและในพื้นที่เพื่อการสรXางมูลค?าเพิ่ม(National Resource 

Based Management) 

• การเพิ่มประสิทธิภาพในการใชXพลังงาน เพิ่มประสิทธิภาพในกระบวนการผลิต (Energy Efficiency)  

 

  



6.3 สรุปงบประมาณที่ใชU (บาท) 

รายการ งบประมาณที่ไดUรับ งบประมาณที่ใชU 

งบประมาณสนับสนุนจาก วว. จำนวนเงินรวมส>วน วว. จำนวนเงินรวมส>วน วว. 

ก. หมวดค?าใชXสอย จำนวนรวมหมวด ก จำนวนรวมหมวด ก 

- ค?าออกแบบฉลากผลิตภัณฑ3 4 ผลิตภัณฑ3 9,000 10,000 

- ค?าจXางเหมาวิเคราะห3 ค?าบริการเครื่องมือ 30,000 30,000 

- โครงการพัฒนาวิชาการ ค?าน้ำ ค?าไฟ 15% 27,000 27,000 

ข. หมวดค?าวัสดุ จำนวนรวมหมวด ข จำนวนรวมหมวด ข 

- ค?าสารเคมี และ อุปกรณ3ใชXในหXองปฏิบัติการ 10,000 0 

- ค?าวัสดุบรรจุภัณฑ3สิ้นเปลืองสำหรับจัดทำตXนแบบ  15,000 15,000 

- ค?าวัตถุดิบ 10,000 30,000 

- วัสดุสำนักงาน  5,800 2,600 

ค. หมวดค?าจXาง/ค?าตอบแทน จำนวนรวมหมวด ค จำนวนรวมหมวด ค 

- ค?าตอบแทนผูXวิจัย 9,000 9,000 

ง. หมวดค?าเดินทาง จำนวนรวมหมวด ง จำนวนรวมหมวด ง 

- ค?าที่พัก  12,800 6,000 

- ค?าน้ำมันเชื้อเพลิง 16,000 6,000 

- ค?าเช?ายานพาหนะ 14,400 14,400 

งบประมาณสนับสนุนจากผูUประกอบการ จำนวนเงินรวมส>วน

ผูUประกอบการ 

จำนวนเงินรวมส>วน

ผูUประกอบการ 

- ค?าใชXจ?ายที่ 1 - - 

- ค?าใชXจ?ายที่ 2 - - 

*รายการงบประมาณค-าใช0จ-ายให0ยึดหมวดตามที่ปรากฏในข0อเสนอโครงการ 

  



7.ขUอเสนอแนะ 

8.ป[ญหาอุปสรรคของโครงการ 

ป[ญหา อุปสรรค แนวทางแกUไข 

1.  

2.  

 

9.รายชื่อคณะทำงานและผูUประสานงานโครงการ 

นางสาวรุ?งกานต3 บุญนาถกร 

คณะทรัพยากรธรรมชาติและอุตสาหกรรมเกษตร 

มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร3 วิทยาเขตเฉลิมพระเกียรติ จังหวัดสกลนคร 

59/4 ม.1 ต.เชียงเครือ อ.เมือง จ.สกลนคร 

      หมายเลขบัตรประชาชน 3439900039859 

โทรศัพท3: 042-725-036 0897115342  โทรสาร: 042-725-037 

 

10.ภาคผนวก 

10.1แบบประเมนิผลกระทบของผูUประกอบการ 

1. ชื่อ    นายเอกฉันท3  นามสกุล  สรXอยมาลา    

 เลขประจำตัวประชาชน........................................................ตำแหน?ง.  ประธานกลุ?ม    

 โทรศัพท3................................................มือถือ 0933257062  Fax     

E-mail………………….................................................... 

2.  ชื่อกิจการ(บริษัท หUางหุUนส>วน กลุ>ม

วิสาหกิจ)................................................................................................................ 

ประเภทธุรกิจ .............................................................. ประเภทผลิตภัณฑ3/ชื่อผลิตภัณฑ3........................................................ 

แหล?งจำหน?ายผลิตภัณฑ3 

.................................................................................................................................................................... 



เลขทะเบียนนิติบุคคล (ถXามี) 

.............................................................................................................................................................. 

กำลังการผลิต ....................................... จำนวนแรงงาน .................................  มูลค?าเงินลงทุน ................................... บาท 

ที่ตั้งเลขที่ .................. หมู? ...................... อาคาร ............................................ ถนน ......................................................  

ตำบล ...................................... อำเภอ ........................................... จังหวัด ........................................ รหัสไปรษณีย3  

3. รูปแบบการรับบริการจาก วว.  

 þ1. การพัฒนาเทคโนโลยีนวัตกรรมผลิตภัณฑ0ในการดำเนินธุรกิจตUนแบบพรUอมการถ>ายทอดเทคโนโลยี  

 o2. การพัฒนากระบวนการ เพื่อลดตUนทุนหรือเพิ่มประสิทธิภาพการผลิต  

 o3. การพัฒนาเทคโนโลยีดUานบรรจุภัณฑ0เพื่อการคUาตUนแบบพรUอมการถ>ายทอดเทคโนโลยี  

 o4. การพัฒนาคุณภาพและมาตรฐานในการประกอบธุรกิจ 

 o5. การพัฒนามูลค>าเพิ่มทางการคUาผ>านการสรUางตรา/ชื่อในการทำการคUา 

 o6. การประสานสถาบันทางการเงินเพื่อสนับสนุนแหล>งเงินทุน  

 o7. การประสานหน>วยงานทางการตลาดเพื่อการสนับสนุนการเพิ่มช>องทางการจัดจำหน>าย  

 o8.การใหUคำปรึกษาดUานเทคโนโลยี และการใหUคำปรึกษาดUานแผนธุรกิจในอนาคต 

4. การประเมินผลิตภาพของผูUประกอบการ 

 การประเมินผลิตภาพจะพิจารณาประเมินเฉพาะในส>วนที่มีตUนทุนและค>าใชUจ>ายที่เกี่ยวขUองกับการนำเทคโนโลยี

ไปใชUประโยชน0 โดยเป�นการเปรียบเทียบก>อนและหลังจากที่ผูUประกอบการจะไดUรับการถ>ายทอดเทคโนโลยีจาก วว. หรือ

บริการดUานต>างๆของ วว.โดยจะ โดยมีประเด็นการประเมินดังนี้ 

4.1) ขUอมูลการประเมินผลิตภาพการผลิตของผูUประกอบการ/กลุ>มวิสาหกิจชุมชน 

ประเด็นการประเมิน หน>วย ก>อนไดUรับการถ>ายทอด

เทคโนโลยีจาก วว. 

หลังไดUรับการถ>ายทอด

เทคโนโลยีจาก วว. 

ประมาณการดUานตUนทุน รUอยละ   

1) ค>าใชUจ>ายเฉลี่ย 

*ค>าใชUจ>ายที่ใชUในการผลิตสินคUาที่

ไดUรับการถ>ายทอดเทคโนโลยีจาก วว. 

แต>ไม>รวมค>าบุคลากร 

บาทต>อเดือน - 59,680 



ประเด็นการประเมิน หน>วย ก>อนไดUรับการถ>ายทอด

เทคโนโลยีจาก วว. 

หลังไดUรับการถ>ายทอด

เทคโนโลยีจาก วว. 

1.1) ค>าวัตถุดิบ วัสดุอุปกรณ0เฉลี่ย  บาทต>อเดือน - 56,680 

1.2) ค>าสาธารณูโภคที่ใชUในการผลิต

สินคUาเฉลี่ย 

บาทต>อเดือน - 3000 

2) ค>าจUางแรงงานที่ใชUในสถาน

ประกอบการ เฉพาะที่เกี่ยวขUองกับ

การผลิตผลิตภัณฑ0ที่ใชUเทคโนโลยี

ของ วว. 

บาทต>อเดือน - 18,000 

2.1) จำนวนแรงงาน คน  3 

2.2) ค>าจUางแรงงาน บาทต>อวัน  300 

2.3) จำนวนชั่วโมงการทำงานเฉลี่ย ชั่วโมงต>อวัน  6 

ประมาณการดUานรายไดU    

3) จำนวนผลิตภัณฑ0ที่ไดU 

(ผลจากการไดUรับการถ>ายทอด

เทคโนโลยี วว.) 

ชิ้นหรือหน>วย 

ต>อเดือน 

 1000 

4) ราคาต>อหน>วย บาทต>อชิ้นหรือหน>วย  65 

5) รายไดUเฉลี่ยต>อเดือน 

(เป�นรายไดUที่เกิดจากผลผลิตที่ไดUรับ

จากเทคโนโลยีของ วว. 

บาทต>อเดือน  65,000 

6) จำนวนเดือนที่มีการผลิตสินคUา เดือน  3 

7) รายไดUที่เพิ่มขึ้นเนื่องจากการใชU

เทคโนโลยีของ วว. ในภาพรวม 

รUอยละ 387 

 

 

 

 



4.2)  ท>านสามารถนำความรูUที่ไดUจากการถ>ายทอดเทคโนโลยีของ วว.ไปประยุกต0ใชUกับกิจการของท>านไดUมากนUอย

เพียงไร(กรุณากาเครื่องหมาย ü) 

 ประโยชน0ที่ไดUรับจากการรับการถ>ายทอดเทคโนโลยี/องค0ความรูU/ 

บริการดUาน ว.และ ท.จาก วว. 

มากที่สุด มาก ปานกลาง นUอย นUอยที่สุด 

1)สามารถนำไปพัฒนาผลิตภัณฑ0ใหUมีมูลค>าสูงขึ้น  

 

ü     

2)สามารถนำไปพัฒนาดUานการคUาและการตลาด 

 

ü     

3)สามารถช>วยเรื่องการเขUาถึงแหล>งทุน 

 

 ü    

4)สามารถลดผลกระทบจากป[ญหาตUนทุนแรงงาน 

 

   ü  

5)สามารถลดผลกระทบจากป[ญหาตUนทุนการผลิตอื่นๆ 

 

   ü  

6)อื่นๆ...............................................................................      

 

5. ในอนาคตท>านตUองการความช>วยเหลือหรือการสนับสนุนจาก วว.ในเรื่องต>างๆต>อไปนี้ในระดับใด(กรุณากาเครื่องหมาย 

ü) 

ความตUองการสนับสนุนจาก วว. มาก

ที่สุด 

มาก ปาน

กลาง 

นUอย นUอย

ที่สุด 

โปรดระบุรายละเอียดความ

ตUองการ 

1) การส?งเสริมเพื่อพัฒนากระบวนการผลิต  ü    ..................................................... 

2) การเขXามาช?วยปรับปรุงผลิตภัณฑ3/การออกแบบ

ผลิตภัณฑ3ใหม? 

 ü    
..................................................... 

3) การออกแบบบรรจุภัณฑ3ที่เปmนมิตรกับสิ่งแวดลXอม    ü   

4) การผลักดันสินคXาใหXไดXรับการรับรองมาตรฐาน   ü   ..................................................... 



ผลิตภัณฑ3 เช?น อย. GMP HACCPISO 

5) การแกXป[ญหาเรื่องตXนทุนแรงงาน/ผลกระทบจากค?าแรง 

300 บาท 

 ü    
..................................................... 

6) การแกXป[ญหาเรื่องตXนทุนพลังงาน การใชXพลังงาน

ทดแทน ตXนทุนการผลิตอื่นๆ  

   ü  
..................................................... 

7) การพัฒนาเครื่องมือ เครื่องจักร อุปกรณ3เพื่อปรับปรุง

เทคนิคการผลิต 

 ü    
 

8) การทดสอบและตรวจสอบคุณภาพผลิตภัณฑ3   ü    

9) การวิเคราะห3ขXอมูลทางโภชนาการ  ü     

10) การตรวจสอบสารปนเป¤�อนในผลิตภัณฑ3   ü    

11) การเก็บรักษาผลผลิตหลังการเก็บเกี่ยว/การยืดอายุการ

เก็บรักษาผลิตภัณฑ3 

  ü   
 

12) การลดของเสีย/แปรรูปของเสียจากกระบวนการผลิต   ü    

13) การพัฒนาเครือข?ายร?วมกันระหว?างหน?วยงานรัฐและ

ผูXประกอบการเพื่อพัฒนาการผลิตและการตลาด 

 ü    
..................................................... 

14) การช?วยใหXเขXาถึงแหล?งทุน  ü    ..................................................... 

15) การใหXบริการพี่เลี้ยง ที่ปรึกษา การบ?มเพาะธุรกิจ  ü    ..................................................... 

16) การมีศูนย3เชี่ยวชาญเฉพาะทางที่ใหXบริการที่ปรึกษาดXาน

ผลิตภัณฑ3ในพื้นที่อย?างครบวงจร 

  ü   
..................................................... 

17) การจัดหาศูนย3จำหน?ายสินคXาทดลองตลาด  ü    ..................................................... 

18) บริการดXานภาษี   ü   ..................................................... 

19) การพัฒนาสินคXาเพื่อการส?งออก   ü    

20) อื่นๆ ........................................................................       

v กรุณาระบุการสนับสนุนดUานวิทยาศาสตร0 เทคโนโลยี และนวัตกรรมที่ท>านตUองการไดUรับมากที่สุดในขณะนี้ 

............................................................................................................................................................................ 

                                     การทำชาเม็ดบัว, เครื่องแกะเม็ดบัว     

           

           

           

           

             



10.2 แบบประเมินผลกระทบผูUประกอบการ(กรณีมีการลงทุนเครื่องจักรและสิ่งก>อสรUาง)  

1.การลงทุนเครื่องจักร 

1.1 ชื่อเครื่อง..................................................................................... ราคา............................................บาท 

1)การใชUประโยชน0

...........................................................................................................................................................................................

........................................................................................................................................................................................... 

2) กำลังการผลิตของเครื่องต>อวัน ...................ชิ้น/วัน 

หมายเหตุ : หน+วยเป.นชิ้นงาน/กิโลกรัม/unit ทั้งนี้ขึ้นอยู+กับลักษณะงาน 

3) ชั่วโมงการผลิตต>อวัน......................ชม.  จำนวนวันที่มีการผลิตต>อเดือน....................เดือน 

4) อายุการใชUงานของเครื่อง..............................ป� 

5) ค>าบำรุงรักษาต>อป�........................................บาท 

6) เมื่อเครื่องหมดอายุการใชUงาน ราคาที่คาดว>าจะขายไดU (ราคาซาก).........................................บาท 

1.2 ชื่อเครื่อง..................................................................................... ราคา............................................บาท 

1)การใชUประโยชน0

...........................................................................................................................................................................................

........................................................................................................................................................................................... 

2) กำลังการผลิตของเครื่องต>อวัน ...................ชิ้น/วัน 

หมายเหตุ : หน+วยเป.นชิ้นงาน/กิโลกรัม/unit ทั้งนี้ขึ้นอยู+กับลักษณะงาน 

3) ชั่วโมงการผลิตต>อวัน......................ชม.  จำนวนวันที่มีการผลิตต>อเดือน....................เดือน 

4) อายุการใชUงานของเครื่อง..............................ป� 

5) ค>าบำรุงรักษาต>อป�........................................บาท 

6) เมื่อเครือ่งหมดอายุการใชUงาน ราคาที่คาดว>าจะขายไดU (ราคาซาก).........................................บาท 

 

 

 

 



2. การลงทุนที่ดิน/สิ่งปลูกสรUาง 

2.1 อาคาร.......................................................................มูลค>าของอาคาร...............................................บาท 

□ ตั้งอยู>บนที่ดินเดิม           □ ซื้อที่ดินใหม> ราคา................/ตรว. มูลค>า..............................................บาท 

การใชUประโยชน0

...........................................................................................................................................................................................

........................................................................................................................................................................................... 

1) กำลังการผลิตที่เพิ่มขึ้นจากสิ่งก>อสรUาง...................ชิ้น/วัน 

หมายเหตุ : หน+วยเป.นชิ้นงาน/กิโลกรัม/unit ทั้งนี้ขึ้นอยู+กับลักษณะงาน 

ชั่วโมงการผลิตต>อวัน......................ชม.  จำนวนวันที่มีการผลิตต>อเดือน....................เดือน 

อายุการใชUงานของสิ่งก>อสรUาง.................ป� 

2.2 อาคาร.......................................................................มูลค>าของอาคาร...............................................บาท 

□ ตั้งอยู>บนที่ดินเดิม           □ ซื้อที่ดินใหม> ราคา................/ตรว. มูลค>า..............................................บาท 

การใชUประโยชน0

...........................................................................................................................................................................................

........................................................................................................................................................................................... 

1) กำลังการผลิตที่เพิ่มขึ้นจากสิ่งก>อสรUาง................... 

หมายเหตุ : หน+วยเป.นชิ้นงาน/กิโลกรัม/unit ทั้งนี้ขึ้นอยู+กับลักษณะงาน 

ชั่วโมงการผลิตต>อวัน......................ชม.  จำนวนวันที่มีการผลิตต>อเดือน....................เดือน 

อายุการใชUงานของสิ่งก>อสรUาง.................ป� 


