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บทคัดยอ 
การวิจัยนี้มีวัตถุประสงคเพ่ือประเมินสภาวะท่ีเหมาะสมในการใชงานเตานึ่งกอนเห็ดแบบใชความรอน 

1 กลับ แบบใชความรอน 2 กลับ และ แบบใชความรอน 3 กลับ ในการประยุกตใชงานกับกระบวนการเพาะ
เห็ดของกลุมท่ีมีความแตกตางกันท้ังรูปแบบของหองนึ่งกอนเห็ดและจํานวนกอนเห็ดท่ีนึ่งตอครั้ง ซ่ึงสัมพันธกับ
ปริมาณพลังงานความรอนท่ีใชในกระบวนการผลิตในแตละครั้ง สําหรับกลุมอาชีพเพาะเห็ดแบบกอนในจังหวัด
ลําปาง ดวยการทบทวนและสังเคราะหขอมูลและปญหาท่ีเกิดข้ึนอยางละเอียดจากการใชเตานึ่งกอนเห็ดแบบ
ตางๆในพ้ืนท่ี จนนําไปสูการทดลองปฏิบัติรวมกับชุมชนในประเด็น เพ่ือใหการวิเคราะหจากสภาวะการใชงาน
ท่ีเหมาะสมอยางแทจริงของเตานึ่งกอนเห็ด แบบใชความรอน 1 กลับ (Single Pass) แบบใชความรอน 2 กลับ 
(Double Pass) และ แบบใชความรอน 3 กลับ (Trible Pass) กับจํานวนกอนเห็ดท่ีนึ่งตอครั้ง ในหองนึ่งของ
ระบบนึ่งเห็ด  

ผลการศึกษา พบวา เตานึ่งกอนเห็ดแบบใชความรอนแบบ 1 กลับ (Single Pass) ใชเวลา 70 นาที ใน
การผลิตไอน้ําเขาสูหองนึ่งกอนเห็ด และสามารถผลิตไอน้ําท่ีอุณหภูมิ 100 องศาเซลเซียสไดนาน 20 นาทีจึงจะ
เติมเชื้อเพลิงอีกครั้งหนึ่ง มีคาประสิทธิภาพเทากับ 5.78 %นึ่งกอนเห็ดไดมากกวา 500 กอน โดยคาใชจายตอ
กอนอยูท่ี 1.3 – 1.5 บาท ในขณะท่ีเตานึ่งกอนเห็ดแบบใชความรอนแบบ 2 กลับ (Double Pass) ใชเวลา 40 
นาที ในการผลิตไอน้ําเขาสูหองนึ่งกอนเห็ด และสามารถผลิตไอน้ําท่ีอุณหภูมิ 100 องศาเซลเซียสไดนาน 60 
นาทีจึงจะเติมเชื้อเพลิงอีกครั้งหนึ่ง มีคาประสิทธิภาพเทากับ 8.87% นึ่งกอนเห็ดไดมากกวา 800 กอน โดย
คาใชจายตอกอนอยูท่ี 1.18 – 1.25 บาท สุดทายคือ เตานึ่งกอนเห็ดแบบใชความรอนแบบ 3 กลับ (Trible 
Pass) ใชเวลา 10 นาที ในการผลิตไอน้ําเขาสูหองนึ่งกอนเห็ด และสามารถผลิตไอน้ําท่ีอุณหภูมิ 100 องศา
เซลเซียสไดนาน 70 นาที โดยจะผลิตไอดงหรือไอน้ํายวดยิ่งในชวง 10 นาทีสุดทายกอนจะเติมเชื้อเพลิงอีกครั้ง
หนึ่ง มีคาประสิทธิภาพเทากับ 17.37% นึ่งกอนเห็ดไดมากกวา 1,000 กอน โดยคาใชจายตอกอนอยูท่ี 1.15 – 
1.16 บาท 

  

Abstract 
  This research aimed to estimate the optimization conditions for a Single Pass, 
Double Pass and Trible Pass mushroom steamer in the application of different mushroom 
culture processes due to the style of steamed mushroom cubes and the number of steamed 
mushrooms once. That related to the amount of thermal energy used in each production 
process for the mushroom culture group in Lampang province by reviewing and synthesizing 
information and problems. That arise from another mushrooms steamer through a community 
experiment on the issue to analyze the proper use of the mushroom steamer with the different 
number of   steamed mushrooms once.  
 The results showed that a Single Pass mushroom steamer takes 70 minutes to produce 
a steam into the steam room for 20 minutes before refuel. The efficiency of a Single Pass 
mushroom steamer is 5.78 percentage which produce more than 500 pieces steamed 
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mushroom by a cost per unit is 1.3 - 1.5 baht. While a Double Pass mushroom steamer takes 
only 40 minutes for 60 minutes steam continue before refuel. The efficiency of a Single Pass 
mushroom steamer is 8.87 percentage which produce more than 800 pieces with a cost per 
unit is 1.18 – 1.25 baht. Finally, a Trible Pass mushroom steamer takes the least steamed time 
is 10 minutes. Nevertheless the longest time to produce a steam into the steam room is 70 
minutes while the Trible Pass mushroom steamer produces a super steam In the last 10 
minutes before refueling. The efficiency of this steamer is 17.37 percentage which produce 
more than 1,000 pieces with a cost per unit is 1.15 – 1.16 baht.     
 
1.บทนํา 

จากการเรียนการสอนรายวิชา  “แหลง
พลังงานและการแปรรูปพลังงาน” ในปการศึกษา 
1/2558 ท่ีมีการฝกปฏิบัติจริงในการประเมิน
สมรรถนะเตานึ่งเห็ดแบบประหยัดฟนท่ีไดรับ
งบประมาณสนับสนุนจากสํานักงานจังหวัดลําปาง
ประจําปการศึกษางบประมาณ 2558 ของกลุม
วิสาหกิจชุมชนอาชีพเพาะเห็ดบานทุงบอแปน ต.
ปงยางคก อ.เมือง จ.ลําปาง ทําใหทราบถึงปญหา
และขอจํากัดในการใชงานระบบนึ่ งเห็ดแบบ
ประหยัดฟน เม่ือนําหมอไอน้ําไปตอเขากับตูนึ่ง
รูปแบบตางๆของสมาชิกกลุมวิสาหกิจดังกลาว 
แบงออกเปน 3 รูปแบบท่ีแตกตางกันตามจํานวน
งบประมาณของแตละบานไดแก  

1.ระบบนึ่ ง เห็ดของลุงมวน มะโนคํา 
สมาชิกกลุมวิสาหกิจชุมชนเพาะเห็ด บานทุงบอ
แปน อ.หางฉัตร จ.ลําปาง   มีลักษณะของตูนึ่งเปน
บอซีเมนตขนาดเสนผาศูนยกลาง 1.50 เมตร ตอ
ในแนวตั้งกันสองวง แบงใชไอน้ําไดท้ังดานซาย-
ขวา สามารถนึ่งกอนเห็ดไดครั้งละ 800 – 1,200 
กอนโดยใชเวลาในการนึ่งโดยเฉลี่ย 3 – 5 ชั่วโมง 

2 . ร ะบบนึ่ ง เ ห็ ด ของลุ ง อ รุณ  ป น ใ จ 
ประธานกลุมวิสาหกิจชุมชนเพาะเห็ด บานทุงบอ
แปน อ.หางฉัตร จ.ลําปาง    มีลักษณะของตูนึ่งกอ
ซีเมนตเปนหองสี่เหลี่ยม กวาง 1.50 เมตร ยาว 
1.50 เมตร สูง 2 เมตร จํานวน 2 หอง แบงใชไอน้ํา
ไดท้ังดานซาย-ขวา สามารถนึ่งกอนเห็ดไดครั้งละ 
1,000 – 2,000 กอนโดยใชเวลาในการนึ่งโดยเฉลี่ย 
5 – 8 ชั่วโมง 

3.ระบบนึ่งเห็ดของลุงสัมพันธ ชัยเรืองเดช 
รองประธานกลุมวิสาหกิจชุมชนเพาะเห็ด บานทุง
บอแปน อ.หางฉัตร จ.ลําปาง มีลักษณะของตูนึ่ง
สี่เหลี่ยมทําจากเหล็กบุดวยฉนวนกันความรอน 
กวาง 1.50 เมตร ยาว 2  เมตร สูง 1.50 เมตร 
ไดรับจากกรมพัฒนาและสงเสริมพลังงานทดแทน 
(พพ.) กระทรวงพลังงาน ตั้งแตป 2538 จํานวน 1 
ตู นึ่งกอนเห็ดไดครั้งละ 500 – 800 กอนโดยใช
เวลาในการนึ่งโดยเฉลี่ย 2 – 5 ชั่วโมง 

4.ระบบนึ่งเห็ดของผูชวยผูใหญบานศรีลัย 
ตาวิยะ สมาชิกกลุมวิสาหกิจชุมชนเพาะเห็ด บาน
ทุงบอแปน           อ.หางฉัตร จ.ลําปาง ตูนึ่งมี
ลักษณะของบอสี่เหลี่ยมกอซีเมนต กวาง 2 เมตร 
ยาว 2 เมตร สูง 0.75 เมตร จํานวน 2 ชอง แบงใช
ไอน้ําไดท้ังดานซาย-ขวา สามารถนึ่งกอนเห็ดได
ครั้งละ 1,000 – 2,000 กอนโดยใชเวลาในการนึ่ง
โดยเฉลี่ย 5 – 8 ชั่วโมง 

 
 
รูปท่ี 1 การตรวจวัดและประเมินผลระบบนึ่งเห็ด
ในกลุมสมาชิกของกลุมวิสาหกิจชุมชนอาชีพเพาะ
เห็ดบานทุงบอแปน  ต.ปงยางคก อ.เมือง จ.ลําปาง  



ปจจัยตางๆขางตนสงผลตอคาสมรรถนะ
โดยรวมท่ีต่ําลงของระบบนึ่งเห็ดแบบประหยัดฟน 
อันเนื่องมาจากพฤติกรรมการใชงานและกําลังการ
ผลิตกอนเห็ดปอนออกสูตลาดท่ีแตกตางกันของ
สมาชิก จึงกลายเปนท่ีมาของโครงการท่ีจะพัฒนา
ระบบนึ่งเห็ดแบบประหยัดฟนท่ีมีสมรรถนะสูงข้ึน
และเหมาะสมกับการใชงานของชุมชน ซ่ึงได
จัดสรางและทดสอบสมรรถนะเตานึ่งกอนเห็ดแบบ
ใชความรอน 1 กลับ(Single Pass) เปรียบเทียบ
กับเตานึ่ งกอนเห็ดแบบใชความรอน 2 กลับ 
(Double Pass) ผลปรากฏวา สมรรถนะของระบบ
ใหมซ่ึงเปนแบบใหความรอน 1 กลับ เทียบกับ
ระบบเกาซ่ึงเปนแบบใหความรอน 2 กลับ มีคาต่ํา
กวาประมาณ 50 เปอรเซ็นต เนื่องจากเตานึ่งเห็ด
แบบประหยัดฟนของระบบเดิมมีการออกแบบใหมี
หองกักเก็บไอน้ําดานบน ซ่ึงเปนการนําเอาความ
รอนจากการเผาไหมมาใชประโยชนถึงสองครั้ง 
ในขณะท่ี   เตานึ่งของระบบใหมมีการนําเอาความ
รอนจากการเผาไหมมาใชประโยชนแคครั้งเดียว 
เนื่องจากไดตัดเอาสวนนี้ออกเพ่ือใหประหยัด
งบประมาณในการจัดสรางเตานึ่งและลดการเกิด
ควันยอนออกมาขณะใชงาน แตถึงกระนั้นเตานึ่ง
ท้ังแบบเกาและแบบใหมสามารถผลิตไอน้ําเพ่ือใช
ในการอบฆาเชื้อกอนวัสดุท่ีใชเพาะเห็ดไดใกลเคียง
กัน และในการเรียนการสอนรายวิชา “แหลง
พลังงานและการแปรรูปพลังงาน” ในปการศึกษา 
1/2559 ท่ีผานมานั้น ผูวิจัยไดทําการออกแบบและ
จัดสรางเตานึ่งกอนเห็ดแบบใชความรอน 3 กลับ 
ซ่ึงเปนการนําเอาความรอนจากการเผาไหมมาใช
ประโยชนถึงสามครั้ง (Trible  Pass) ณ กลุมจาก
ผลการดําเนินงานดังกลาวนําไปสูปญหาของการหา
สภาวการณทํางานท่ีเหมาะสมของเตานึ่งกอนเห็ด

แบบตาง ๆ ท่ีถูกออกแบบและจัดสรางข้ึนในการ
ประยุกตใชงานกับกระบวนการเพาะเห็ดของกลุม
ท่ีมีความแตกตางกันท้ังรูปแบบของหองนึ่งกอน
เห็ดและจํานวนกอนเห็ดท่ีนึ่งตอครั้ง ซ่ึงสัมพันธกับ
ปริมาณพลังงานความรอนท่ีใชในกระบวนการผลิต
ในแตละครั้งวิสาหกิจชุมชนอาชีพเพาะเห็ดบานทุง
บอแปน     ต.ปงยางคก อ.หางฉัตร จ.ลําปาง 
 
2.วิธีการดําเนินการวิจัย 
การดํา เน ิน งานตามแผนงานโครงการแบ ง
ออกเปน 3 ระยะ ไดแก  

1. ชวงเวลา 1 – 3 เดือนแรก ทบทวน
และสังเคราะหขอมูลและปญหาที่เกิดขึ้นอยาง
ละเอียดจากการใชเตานึ่งกอนเห็ดแบบตางๆใน
พื้นที่ และการถอดบทเรียนพรอมประเมินผล 
และวิเคราะหประสิทธิภาพของเตานึ่งกอนเห็ด
แบบตางๆ เพื่อการเทียบเคียงกับสิ ่ง ที ่ช ุมชน
คาดหวังในปจจุบัน 

2 .  ช วง เวลา 4 –  6 เด ือน เป นการ
ทดลองปฏิบัติรวมกับชุมชนในประเด็น เพื่อให
การวิเคราะหจากสภาวะการใชงานที่เหมะสม
อยางแทจริงของเตานึ่งกอนเห็ด แบบใชความ 
รอน 1 กลับ (Single Pass) แบบใชความรอน 2 
กลับ (Double Pass) และ แบบใชความรอน 3 
กลับ (Trible Pass) กับจํานวนกอนเห็ดที่นึ่งตอ
ครั้ง ในหองนึ่งของระบบนึ่งเห็ดของสมาชิกของ
กลุ มวิสาหกิจชุมชนเพาะเห็ดบานทุงบอแปน 
ได แก  ล ุงม วน  มะโน คํา  ล ุงอร ุณ ป น ใจ  ล ุง
สัมพันธ ชัยเรืองเดช และลุงศรีลัย ตาวิยะ  

3. ชวงเวลา 7 – 12 เดือน เปนการ
ประเมินผลผลิตจากตัวชี้วัดดังนี้ 

 
 
 
 
 
 
 



ตารางท่ี 1 รายละเอียดตัวชี้วัดของงานวิจัย 
 

ช่ือผลผลิต 
ตัวช้ีวัด 

เชิงปริมาณ เชิงคุณภาพ เชิงเวลา เชิงตนทุน 
1. เตานึ่งกอนเห็ด 
แบบใชความรอน 
1  ก ลั บ  ( Single 
Pass) 

จํานวนกอนเห็ดท่ี
นึ่ งต อครั้ ง  โดย
เฉลี่ยไมนอยกวา 
500 กอน  

ความหลากหลาย
ของการใช งาน
กับตูนึ่งของระบบ
นึ่งเห็ด 

ลดระยะเวลาการ
นึ่งลง ไมนอยกวา
รอยละ 10 

มี ร ะ ย ะ คื น
ทุนไมเกิน 2 
ป 
 
 
 

2. เตานึ่งกอนเห็ด 
แบบใชความรอน 
2 กลับ (Double 
Pass) 

จํานวนกอนเห็ดท่ี
นึ่ งต อครั้ ง  โดย
เฉลี่ยไมนอยกวา 
800 กอน 

ลดระยะเวลาการ
นึ่งลง ไมนอยกวา
รอยละ 20 

3. เตานึ่งกอนเห็ด 
แบบใชความรอน 
3  ก ลั บ  ( Trible 
Pass) 

จํานวนกอนเห็ดท่ี
นึ่ งต อครั้ ง  โดย
เฉลี่ยไมนอยกวา 
1,000 กอน 

ลดระยะเวลาการ
นึ่งลง ไมนอยกวา
รอยละ 30 

3.ผลการวิจัย 
3.1 ทบทวนและสังเคราะหขอมูลและปญหาท่ี
เกิดข้ึนอยางละเอียดจากการใชเตานึ่งกอนเห็ด
แบบตางๆในพ้ืนท่ี 
1. การบริโภคเชื้อเพลิงแข็ง(ฟน)ในการนึ่งกอน
เห็ ด  เฉลี่ ยครั้ ง ละ  2  ชั่ ว โ มง  คิด เป น  80 
เปอรเซ็นตของการใชพลังงานในกระบวนการ
เพาะเห็ดของกลุม 
2. การบริโภคเชื้อเพลิงเหลว ในสวนน้ํามัน
เบนซินสําหรับการจําหนายเห็ดดวยการขนสง
ดวยรถจักรยานยนต เฉลี่ยวันละครั้ง คิดเปน 10 
เปอรเซ็นตของการใชพลังงานในกระบวนการ
เพาะเห็ดของกลุม 
3. การบริโภคเชื้อเพลิงเหลว ในสวนน้ํามันดีเซล
จะใชสําหรับการขนสงกอนเห็ดท่ีใชแลวไปท้ิง
โดยรถกระบะ เฉลี่ย 2 ครั้งตอเดือนหรือทุกๆ 
15 วัน คิดเปน 10 เปอร เ ซ็นตของการใช
พลังงานในกระบวนการเพาะเห็ดของกลุม  

จากการปรับปรุงการจัดการพลังงานดวย
การเปลี่ยนระบบเตานึ่งเห็ดแบบเดิม เปนเตานึ่ง
เห็ดแบบประหยัดพลังงาน ภายใตโครงการ เพ่ิม
สม ร รถนะด ว ย ก า รบ ริ ห า ร  แล ะกา ร จั ด
การพลังงานครบวงจรในชุมชนระดับตําบล 
ประจําปงบประมาณ 2558 ของสํานักงาน
พลังงานจังหวัดลําปาง โดยมีสมาชิกท่ีสมัครใจ
ในการเปลี่ยนระบบดังกลาว จํานวนท้ังสิ้น 9 คน 
จากสมาชิกท้ังหมด 22 คน พบวา การบริโภค
เชื้อเพลิงแข็ง(ฟน)ในการนึ่งกอนเห็ดลดลงจาก
เดิม 30 เปอรเซ็นต อันเนื่องมาจากการนําเตา
นึ่งเห็ดแบบประหยัดพลังงาน หรือ เตานึ่งกอน
เห็ด แบบใชความ แบบใชความรอน 2 กลับ 
(Double Pass) มาใชในกระบวนการเพาะเห็ด
ของสมาชิกท้ัง 9 คน โดยผลการประหยัดฟนนั้น
ปรากฏอยางชัดเจนในกระบวนการ  นึ่งเห็ดของ 
นายอรุณ ปนใจ ท่ีมีจํานวนโรงเรือนเพาะเห็ด
มากท่ีสุดและการใชระยะเวลาในการนึ่งนานถึง 
6 ชั่วโมง 



3.2 การวิเคราะหพฤติกรรมและประสิทธิภาพ
ของเตานึ่งกอนเห็ด แบบใชความ รอน 1 กลับ      
(Single Pass) แบบใชความรอน 2 กลับ 
(Double Pass) และ แบบใชความรอน 3 
กลับ (Trible Pass) 
1. เตานึ่งกอนเห็ดแบบใชความรอนแบบ 1 กลับ 
(Single Pass) ใชเวลา 70 นาที ในการผลิตไอ
น้ําเขาสูหองนึ่งกอนเห็ด และสามารถผลิตไอน้ํา
ท่ีอุณหภูมิ 100 องศาเซลเซียสไดนาน 20 นาที
จึ ง จ ะ เ ติ ม เ ชื้ อ เ พ ลิ ง อี ก ค รั้ ง ห นึ่ ง  มี ค า
ประสิทธิภาพเทากับ 5.78 % 
2. เตานึ่งกอนเห็ดแบบใชความรอนแบบ 2 กลับ 
(Double Pass) ใชเวลา 40 นาที ในการผลิตไอ
น้ําเขาสูหองนึ่งกอนเห็ด และสามารถผลิตไอน้ํา
ท่ีอุณหภูมิ 100 องศาเซลเซียสไดนาน 60 นาที
จึ ง จ ะ เ ติ ม เ ชื้ อ เ พ ลิ ง อี ก ค รั้ ง ห นึ่ ง  มี ค า
ประสิทธิภาพเทากับ 8.87% 
3. เตานึ่งกอนเห็ดแบบใชความรอนแบบ 3 กลับ 
(Trible Pass) ใชเวลา 10 นาที ในการผลิตไอ
น้ําเขาสูหองนึ่งกอนเห็ด และสามารถผลิตไอน้ํา
ท่ีอุณหภูมิ 100 องศาเซลเซียสไดนาน 70 นาที 
โดยจะผลิตไอดงหรือไอน้ํายวดยิ่งในชวง 10 
นาทีสุดทายกอนจะเติมเชื้อเพลิงอีกครั้งหนึ่ง มี
คาประสิทธิภาพเทากับ 17.37% 
 3 .3  การ วิ เคราะหสภาวะการ ใช ง าน ท่ี
เหมาะสมอยางแทจริงของเตานึ่งกอนเห็ด 
แบบใชความ รอน 1 กลับ (Single Pass), 
แบบใชความรอน 2 กลับ (Double Pass) 
และ แบบใชความรอน 3 กลับ (Trible Pass) 
รวมกับชุมชน 
1. สภาวะการทํางานของเตานึ่งกอนเห็ดแบบใช
ความรอน 1 กลับ (Single Pass) วาสามารถใช
นึ่งกอนเห็ดไดมากกวา 500 กอน โดยคาใชจาย

ตอกอนอยูท่ี 1.3 – 1.5 บาท โดยคํานวณเฉพาะ
คาจางในการทํากอนเพาะเห็ด กอนละ 1 บาท       
พรอมคาฟนกิโลกรัมละ 3 บาท และควรใชเวลา
ในการนึ่งกอนเพาะเห็ดนับตั้งแตเกิดไอน้ํา ไม
นอยกวา 4 ชั่วโมง 
2. สภาวะการทํางานของเตานึ่งกอนเห็ดแบบใช
ความรอน 2 กลับ (Double Pass) วาสามารถ
ใชนึ่ งกอนเห็ดไดมากกว า 800 กอน โดย
คาใชจายตอกอนอยูท่ี 1.18 – 1.25 บาท โดย
คํานวณเฉพาะคาจางในการทํากอนเพาะเห็ด 
กอนละ 1 บาท พรอมคาฟนกิโลกรัมละ 3 บาท 
และควรใชเวลาในการนึ่งกอนเพาะเห็ดนับตั้งแต
เกิดไอน้ํา ไมนอยกวา 4 ชั่วโมง 
3. สภาวะการทํางานของเตานึ่งกอนเห็ดแบบใช
ความรอน 3 กลับ (Trible Pass) วาสามารถใช
นึ่ งกอนเห็ดไดมากกว า  1 ,000 กอน โดย
คาใชจายตอกอนอยูท่ี 1.15 – 1.16 บาท โดย
คํานวณเฉพาะคาจางในการทํากอนเพาะเห็ด 
กอนละ 1 บาท พรอมคาฟนกิโลกรัมละ 3 บาท 
และควรใชเวลาในการนึ่งกอนเพาะเห็ดนับตั้งแต
เกิดไอน้ํา ไมนอยกวา 8 ชั่วโมง  
 

 
 

รูปท่ี 2 กราฟเสนแสดงการเปรียบเทียบอุณหภูมิไอ
น้ําท่ีเขาสูหองนึ่งกอนเห็ด 

ดวยเตาผลิตไอน้ําแบบตางๆ 

 
 
 
 
 



4.สรุป 
การปรับปรุงดวยการเปลี่ยนระบบเตานึ่ง

เห็ดแบบเดิม เปนเตานึ่งเห็ดแบบประหยัดพลังงาน
แบบตางๆ จะทําใหการบริโภคเชื้อเพลิงแข็ง(ฟน)
ในการนึ่งกอนเห็ดลดลงจากเดิม 30 เปอรเซ็นต 
สามารถวิเคราะหสภาวะการใชงานท่ีเหมาะสมของ
เตานึ่งแตละแบบไดดังนี้ เตานึ่งกอนเห็ดแบบใช
ความรอนแบบ 1 กลับ (Single Pass) ใชเวลา 70 
นาที ในการผลิตไอน้ําเขาสูหองนึ่งกอนเห็ด และ
สามารถผลิตไอน้ําท่ีอุณหภูมิ 100 องศาเซลเซียส
ไดนาน 20 นาทีจึงจะเติมเชื้อเพลิงอีกครั้งหนึ่ง มี
คาประสิทธิภาพเทากับ 5.78 %นึ่งกอนเห็ดได
มากกวา 500 กอน โดยคาใชจายตอกอนอยูท่ี 1.3 
– 1.5 บาท ในขณะท่ีเตานึ่งกอนเห็ดแบบใชความ
รอนแบบ 2 กลับ (Double Pass) ใชเวลา 40 นาที 
ในการผลิตไอน้ําเขาสูหองนึ่งกอนเห็ด และสามารถ
ผลิตไอน้ําท่ีอุณหภูมิ 100 องศาเซลเซียสไดนาน 
60 นาทีจึงจะเติมเชื้อเพลิง อีกครั้ งหนึ่ ง มีคา
ประสิทธิภาพเทา กับ 8.87% นึ่ งกอนเห็ดได
มากกวา 800 กอน โดยคาใชจายตอกอนอยู ท่ี 
1.18 – 1.25 บาท สุดทายคือ เตานึ่งกอนเห็ดแบบ
ใชความรอนแบบ 3 กลับ (Trible Pass) ใชเวลา 
10 นาที ในการผลิตไอน้ําเขาสูหองนึ่งกอนเห็ด 
และสามารถผลิตไอน้ํา ท่ี อุณหภูมิ 100 องศา
เซลเซียสไดนาน 70 นาที โดยจะผลิตไอดงหรือไอ
น้ํายวดยิ่งในชวง 10 นาทีสุดทายกอนจะเติม
เชื้อเพลิงอีกครั้งหนึ่ง มีคาประสิทธิภาพเทากับ 
17.37% นึ่งกอนเห็ดไดมากกวา 1,000 กอน โดย
คาใชจายตอกอนอยูท่ี 1.15 – 1.16 บาท  
5.อภิปรายผลการวิจัย 
 เนื่ องจากระยะเวลาในการประเ มิน
ประสิทธิภาพมีจํากัดเนื่องจากเตานึ่งกอนเห็ดแบบ
ใชความรอนแบบตางๆไดติดตั้งและใชงานจริงใน
กลุมวิสาหกิจตางๆ จึงทําใหการทดลองทําไดแค 3 
ซํ้า คณะผูวิจัยจึงจําเปนตองเรงการเก็บขอมูลให

แลวเสร็จ ตามชวงเวลาในการเก็บขอมูลการใชงาน
จริ งของกลุ มวิสาหกิจฯ จึ งควรทําการสราง
เครื่องตนแบบเตานึ่งกอนเห็ดท้ัง 3 แบบ เพ่ือ
ทดลองเก็บขอมูลในประเด็นท่ีตองการเพ่ิมเติมใน
ลําดับตอไป 
6.กิตติกรรมประกาศ    
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